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Em 2026, o Sabores do Ultimo Baile retorna a Ilha Fiscal para
uma nova edi¢ao, preservando sua esséncia — a uniao entre
historia, gastronomia, cultura e experiencias exclusivas —

e trazendo uma narrativa inédita para a noite.

Inspirado no historico Ultimo Baile realizado na Ilha Fiscal
em 1889, o evento propoe uma releitura contemporanea desse
momento emblematico, transformando memoria e patrimonio

em uma experiencia que atravessa o tempo.
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Gastronomia, musica, ambientacao e novas
experiéencias sensoriais e culturais conduzirao
os convidados por diferentes momentos da
noite, estabelecendo uma conexao entre

passado e presente.

E, como parte da esséncia do Sabores,
algumas das novidades permanecerao em

segredo até a noite do evento.
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O Sabores do Ultimo Baile oferece as

marcas parceiras uma oportunidade
singular de associacao a cultura, ao
patrimonio, a alta gastronomia e a
k 1 : sofisticacao, tendo como cenario a Ilha
| Fiscal, um dos espacos historicos mais

emblematicos do Brasil.




Em sua primeira edicao, o evento reuniu o Chef Joao
Diamante, a historiadora Ana Roldao, chefs da

Marinha do Brasil e a Banda dos Fuzileiros Navais.

A realiza¢ao mobilizou mais de 250 profi ssionais,
recebeu 230 convidados e contou com uma operagao
especialmente concebida para a ocasiao, envolvendo
trés embarcacoes, mais de 150 profi ssionais de
servico € apoio e uma estrutura exclusiva de

gastronomia, ambientacao e experiéencia.
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Em 2020,
UM NOVO OLHAR PARA ESSA HISTORIA

Para a nova edicao, o Sabores recebe uma premiada

Chef , que assume o desafio de criar uma nova
interpretacao gastronomica

para a experiéncia.

A chegada dessa Chef traz também um olhar feminino a
gastronomia do Sabores 2026, em sintonia com a
narrativa escolhida para esta edi¢cao e com a proposta

de revisitar a historia sob novas perspectivas.

A experiéncia contara novamente com a historiadora Ana Roldao, responsavel pela
curadoria historica do projeto, conectando pesquisa, memaoria e narrativa aos diferentes

momentos da noite.

Gastronomia e historia se encontram, assim, para construir uma experiéncia que revisita

o passado com novos olhares e o transforma em uma narrativa para o presente.



MONIQUE

Premiada e reconhecida por sua cozinha
dedicada aos produtos do mar, Monique Gabiatti
construiu uma trajetoria marcada pela técnica,

sensibilidade e respeito ao ingrediente.

A frente do Polvo Marisqueria, Polvo Bar e
de projetos autorais, a chef valoriza peixes e
frutos do mar da costa fluminense, pequenos
produtores e a sazonalidade, criando uma

gastronomia de identidade propria.



Oportunidade de

PARCERIA
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Cota

APOIO

Criada para empresas que desejam fazer parte do
Sabores do Ultimo Baile 2026 por meio de produtos,
servicos ou experiéncias que agreguem valor ao
evento.

As contrapartidas serao definidas de acordo com o
apoio oferecido, incluindo presenca de marca,
comunicacao digital e outras entregas acordadas

com o projeto.




POR QUE ESTAR NO

S A B () R I I ' S EXCLUSIVIDADE. RELACIONAMENTO
Um evento de acesso restrito em um Um ambiente diferenciado para

patrimonio historico singular.
POSICIONAMENTO

aproximacao com convidados e parceiros

e s tratégicos.

Associacao da marca a cultura, historia,

gastronomia e experiéncia. CONTEUDO

Fotografia, audiovisual e conteudo

organico gerado a partir da experiéncia —
um comportamento que ja esteve presente
na edicao de 2025.

MEMORIA

Uma experiéncia concebida para

permanecer na lembranca do convidado.
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FACA PARTE
DESTA >

HISTORIA

Fm2025, marcascomo Granado,Gran
Cru,MAPMA, Itatina, JAMM,AMAZUL,
FEMMAR eFundacao RedeCriativa

estiveram associadas ao projeto.

EM 2026,

UMNOVOCAPITULO SERA ESCRITO.



OBRIGADO
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